
KÜCHENCHEF (m/w/d)

Seit Jahrhunderten ist das Rittergut zu Störmede ein markantes Anwesen in der Region und seit 
gut 13 Jahren  der attraktive Veranstaltungs- und Tagungsort im Kreis Soest. 

Als Vier Sterne Superior - Hotel mit 55 Wohlfühlzimmern, einer feinen Wellnessoase und dem 
Restaurant Sturmidi ist es der Anlaufpunkt für stilvolles Feiern und genussvolles Verweilen.

Als zukunftsstabiles und expandierendes Familienunternehmen bieten wir Ihnen einen 
anspruchsvollen und abwechslungsreichen Arbeitsplatz als Küchenchef m/w/d.

Wenn kreatives Kochen unter Verwendung frischer Zutaten sowie ein ansprechendes 
Arrangieren Ihre Leidenschaft ist finden Sie bei uns ein breites Betätigungsfeld und viel Raum 
für eigene Ideen.

Was wir uns wünschen

• Erfahrung in der Führung einer 
Küchenbrigade

• Fachliche Fähigkeiten und Fertigkeiten 
entsprechend dieser Position

• Ausbildung zum Küchenmeister
• Führungsstärke und 

Organisationsgeschick

Was wir anbieten
• Unbefristete Festanstellung
• Leistungen nach Manteltarifvertrag 
• Außertarifliches Gehalt nach Vereinbarung
• 5-Tage Woche
• Sonntag und Montag frei
• Zugriff auf Corporate Benefits
• Nutzung von PersoNights
• Auf Wunsch, Stellung einer Wohnung in 

Firmennähe 
(56m², Neubau, 2 Zimmer, Terrasse,
Einbauküche)

Jetzt bewerben!

Frau Nicole Bröggelwirth-Kirschner • 02942 988 08 27
nicole.broeggelwirth-kirschner@rittergut-stoermede.de
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