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S P A R G E L K A R T E 

Spargelkarte 
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                FEINSTER SPARGEL AUS DER REGION 



  
  

                          SPARGELKARTE 
 

 

 

 

 
Vorspeise 

 

Spargel-Erdbeer-Salat 

                 in Orangen Vinaigrette mit drei gebratenen Garnelen D, J, L, G, B 

17,50 

Suppe 

 
Spargelcremesuppe 

     mit Spargel im Pankomehl-Mantel gebacken am Spieß G, H, C, A, I* 

 9,00 

Vegetarisch 

 Linguine mit zweierlei Spargel                                                                                                                       

und Kirschtomaten, Basilikum-Pesto und Parmesanhobel C, G, A, H, 1* 

              17,50 

 

Piccata von Spargel 

           in Käse-Eihülle gebraten auf Tomaten-Rucola-Sauce, dazu Linguine C, I, H, A 

18,00 

Spargel grün und weiß mit pochierten Eiern                                                                             

           auf Senf Hollandaise, dazu Störmeder Kartoffeln J, G, I, C 

19,50 

 

Portion Frischer Spargel mit 

 
        Landschinken und gekochtem Schinken,                                                       

                       dazu Störmeder Kartoffeln und zerlassene Butter  G, 3*, I 

              25,00 

 

              kleinem Kalbschnitzel,                                                                          

          Störmeder Kartoffeln und Sauce Hollandaise  A, G, C, H, I 

             29,00 

 

       saftigem Lachssteak vom Grill,                                                                                                     

   dazu Störmeder Kartoffeln und Sauce Hollandaise G, C, A, L 

 30,00 
  

                              Dessert 

                              Crème brûlée von Rhabarber                                                                                                         

       an Erdbeeren mit Minz-Zucker und Peche mariniert L, C, A, G 

  10,00 

 



  
 

SPARGELKARTE 

Zusatzstoffe und Allergene 

Kenntlichmachung von Zusatzstoffen: Kenntlichmachung von Allergenen: 

1 *: Konservierungsstoff, Lysozym 

(hergestellt aus Hühnerei) 

*: Zitronensäure 

A: Glutenhaltige Getreide und Erzeugnisse daraus 

B: Krebstiere und Erzeugnisse daraus 

C: Eier und Erzeugnisse daraus 2 

3 

4 

*: Pökelsalz D: Fisch und Erzeugnisse daraus 

*: Antioxidationsmittel (Ascorbinsäure) E: Erdnüsse und Erzeugnisse daraus 

F: Sojabohnen und Erzeugnisse daraus 

G: Milch und Erzeugnisse daraus 

H: Schalenfrüchte und Erzeugnisse daraus 

I: Sellerie und Erzeugnisse daraus 

J: Senf und Erzeugnisse daraus 

K: Sesamsamen und Erzeugnisse daraus 

L: Schwefeldioxid und Sulfite 

M: Lupine und Erzeugnisse daraus 

N: Weichtiere und Erzeugnisse daraus 

Bei Allergien wenden Sie sich gerne an unser Servicepersonal. 


