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VIER JAHRESZEITEN A LA CARTE - WINTER

Vorspeisen

Ziegenkase Mousse
auf Rote Bete Carpaccio mit Feldsalat und Nussen y, g, 1,1, |
13,00

Lachstatar
mit roter Zwiebel, Dill-Schmand an Kartoffel-Zucchinipuffer
und Salatrose in Honig-Senf-Dressingp, 6, c, A, )3+
18,50

Suppen

Rinderkraftbrtuhe
mit Krauter-Pfannkuchen-Streifen| . g, c a n
8,50

Maronensuppchen
mit Truffelschaum und Krauter-Champignon am Spiel3 4, g, 1, |
9,00



VIER JAHRESZEITEN A LA CARTE - WINTER

Salate

Wintersalat
marinierter Gemusesalat mit gebratenem Fetakase,
dazu Granatapfel-Dressinga, 1)1, 1
18,00

Salatvariation
mit Blattsalaten und Rohkostsalaten, sautierten Champignons,
Hahnchen-Bruststreifen in leichtem Limetten-Dressing g,
20,00

Vegetarische und Vegane Gerichte

Linguine
mit leichter Ziegenkasesauce karamellisierter Birne,
Kirschtomaten und griinem Spargel a, ¢, g, |
16,50

Spitzkohlzigarre
mit Gemusefullung auf gebratenem Rotkohl, dazu Kartoffelschneeg |
17,00



VIER JAHRESZEITEN A LA CARTE - WINTER

Aus der Metzgerei

Tranchen von der Hahnchenbrust
im Parmesan-Knuspermantel auf grinen Nudeln in,
Gemuse-Pesto-Sauce acH,1+G
22,50

Pikantes Hirschgulasch
mit Preiselbeeren, gebratenen Pilzen, dazu Apfelrotkohl und
hausgemachte Serviettenknodel a ¢, g, 1
24,00

Wiener Schnitzel
aus dem Kalbsrucken mit Preiselbeeren, dazu Rostkartoffeln
und Blattsalat in Vinaigrette a ¢ v,6,), L, b
26,50

Rumpsteak
vom Argentinischen Weiderind mit hausgemachter Gewdurz-Krauterbutter,
dazu Prinzessbohnen und Bratkartoffeln s« ¢ y, L |
32,00



VIER JAHRESZEITEN A LA CARTE - WINTER

Aus Fluss und Meer

Lachs-Medaillon
vom Norwegischem lkarimi Lachs in Sesam gebraten auf Wok Gemuse,
dazu Curryreis g, p, A H, k
29,00

Seeteufel
auf Fenchelgemuse mit Safranschaum und
Kartoffel-Radicchio-Pureeg v 1, G b A
31,00

Dessert

Gebackener Vanilleeiskrapfen
im Mandelbiskuit auf Aprikosen Grand Manier Sauceg, |, a, ¢, H
10,00

Schokoladen Creme brilée
mit Zwergorangen und Zimtmousse g, ¢, H, L
11,00



VIER JAHRESZEITEN A LA CARTE - WINTER

Zusatzstoffe und Allergene

Kenntlichmachung von Zusatzstoffen: Kenntlichmachung von Allergenen:

1#*: Konservierungsstoff, Lysozym A: Glutenhaltige Getreide und Erzeugnisse daraus
(hergestellt aus Huhnerei) B: Krebstiere und Erzeugnisse daraus
2*: Zitronensaure C: Eier und Erzeugnisse daraus
3*: Pdkelsalz D: Fisch und Erzeugnisse daraus
4*: Antioxidationsmittel (Ascorbinsaure) E: Erdnisse und Erzeugnisse daraus
F: Sojabohnen und Erzeugnisse daraus
G: Milch und Erzeugnisse daraus
H: Schalenfriichte und Erzeugnisse daraus
I: Sellerie und Erzeugnisse daraus
J: Senfund Erzeugnisse daraus

K: Sesamsamen und Erzeugnisse daraus
L: Schwefeldioxid und Sulfite
M: Lupine und Erzeugnisse daraus

N: Weichtiere und Erzeugnisse daraus

Bei Allergien wenden Sie sich gerne an unser Servicepersonal.



